
Palacios Vinos de Finca, es un proyecto que se defi-

ne por si solo. Detrás de él se encuentra un nombre 

propio y personal, con cuna en La Rioja, y un objetivo 

claro hacía la elaboración de vinos de fincas situadas 

en diversas áreas geográficas y que cuentan con una 

singularidad o peculiaridad que las hace especiales.

Las bodegas cuentan con una personalidad propia.

Nivarius   , la única bodega en RlOJA que elabora sola-

mente vinos blancos y para ello se basa en variedades 

recuperadas, que prácticamente se encontraban en 

peligro de extinción como la Maturana blanca pilar 

fundamental en nuestros vinos, junto con variedades 

más tradicionales que provienen de pequeños viñe-

dos repartidos por toda la geografía riojana.

Proelio, la bodega se sustenta en pequeñas viñas re-

partidas por la geografía riojana, que gozan de una 

singularidad única y que dotan a nuestros vinos de un 

carácter propio.

Trus, representa el carácter de la Ribera del Duero, don-

de la climatología extrema y los suelos austeros, plas-

man una personalidad excepcional en nuestros vinos.  





E L  F R Í O  N O S  H AC E  E X C E P C I O N A L E S

NIVARIUS

Nivarius significa ‘Nevero’, un pozo natural donde la 

nieve se conserva todo el año. Si da nombre a nues-

tros vinos es porque nuestros viñedos se encuentran 

a 800 metros de altitud y orientados al norte. Debido 

a la baja temperatura, nuestras uvas destacan por 

su acidez, frescura y carácter frutal, claves para la 

calidad de los vinos blancos singulares.

Y sabemos de qué hablamos. Nivarius es la primera 

bodega de la Denominación de Origen Calificada Rioja 

que elabora íntegramente vinos blancos de calidad. 

Es lo que nos diferencia. Es lo que nos hace únicos.



INTEGRADOS EN EL ENTORNO

la pasión
POR el terruño



La búsqueda y selección de diversos viñedos con una 

singularidad y particularidad a lo largo de La Rioja, nos 

muestra la biodiversidad que rodea a cada subzona, 

esto se transmite directamente a uvas que son las que 

dotan a nuestros vinos de una personalidad singular.

Aquí radica el alma de nuestra bodega, el respeto por 

el entorno y el gusto por lo natural hace que trabaje-

mos de una manera tradicional el campo, sin utilizar 

productos de síntesis química en nuestros vinos.





DEL SUBSUELO AL CIELO

CARÁCTER 
DESDE EL ORIGEN

Comprometidos con el medio ambiente que nos ro-

dea, somos pioneros, en implantar en una zona vi-

tícola tan clásica como La Rioja, una forma de tra-

bajar diferente, donde nuestro punto de partida, son 

los diferentes subsuelos donde las raíces de nuestro 

viñedo capturan la esencia y lo trasmiten a sus frutos 

con los que elaboramos nuestros vinos.

A través de diferentes calicatas en las parcelas,  anali-

zamos los suelos y el desarrollo de las raíces de la viña 

en éstas, este es el punto de partida, a partir de aquí 

los diferentes terroirs nos conducen la elaboración y 

crianza de nuestros vinos, buscando el máximo respe-

to y la mayor identidad. 



RETORNO AL ORIGEN

MENTE EN BLANCO

Mirar a atrás en el tiempo no siempre es malo, en 

Nivarius estamos inmersos en la recuperación y pre-

servación de variedades autóctonas de la Rioja, que 

se dejaron de plantar hace años y han estado a punto 

de desaparecer, es por ello que podemos presumir de 

contar con varios viñedos de Maturana blanca, que 

es, a día de hoy, un pilar fundamental en los vinos 

que elaboramos.

No solo en la viña sino también en bodega hemos 

recuperado un estilo prácticamente desaparecido 

a la hora de elaborar, para ello nos apoyamos en: 

prensados sin despalillar las uvas, fermentación con 

levaduras autóctonas, trabajando con pies de cuba 

y crianzas largas con lías en toneles de madera de 

3500 litros de capacidad.





MATURANA BLANCA

Es la variedad más antigua de la que se tiene cons-

tancia escrita en La Rioja, es de la familia de varie-

dades tan nobles como la riesling y el albariño, y nos 

ofrece vinos muy completos con una rica componente 

aromática y muy longevos.

TEMPRANILLO BLANCO

La bodega se encuentra a escasa distancia de donde 

surge esta variedad como mutación del Temprani-

llo tinto y que, cultivada en altura, nos ofrece vinos 

frescos con untuosidad y volumen.

N U E S T R A S  VA R I E DA D E S  B L A N CA S

COMPAÑERAS DE VIAJE



GARNACHA BLANCA

Variedad que estaba en retroceso en el viñedo rioja-

no, pero que cultivada en altura, por encima de los 

700 metros nos sorprende con una madurez muy 

lenta y una riqueza aromática extraordinaria y una 

frescura vibrante.

MALVASÍA

La variedad menos conocida y más denostada en rio-

ja, en otras zonas conocida como Rojal ya que, cuando 

madura, se torna a color anaranjado, nos aporta agili-

dad y redondez en los ensamblajes.

VIURA

La variedad blanca más cultivada en Rioja, para no-

sotros solo tiene un sentido, viñas viejas en vaso, con 

más de 60 años de edad, repartidas por toda la geo-

grafía riojana con pequeños rendimientos y que son 

fieles al terroir sobre el que subsisten. Nos aporta 

gran estructura a nuestros vinos.



NUESTROS VINOS

Nuestra familia de vinos blancos se encuentra 

en continua progresión con una clara evolución 

hacia vinos de pequeñas fincas y variedades 

autóctonas que cada día nos muestran su ver-

satilidad y singularidad.







NIVARIUS blanco“n”

DOCa Rioja. Nalda (La Rioja) España.

95% Tempranillo blanco y 5% Malvasía riojana. 

Crianza: 4 meses sobre lías en depósito.

Viñedos en Albelda de Iregua y Montes de Clavijo 

que se encuentran muy cercanos a la zona donde apa-

rece por primera vez el Tempranillo blanco, las viñas 

se encuentran alrededor de los 700 metros de altitud, 

lo que nos garantiza una lenta madurez, sinónimo de 

gran riqueza aromática y frescura.

Nota de Cata:

El Tempranillo blanco, goza de una rica intensidad 

aromática muy frutal que, unido a la frescura y untuo-

sidad, característica primordial de esta variedad nos 

ofrece un vino con una personalidad propia, donde la 

agilidad y profundidad son sus principales atributos.

CARÁCTER RIOJANO





Selección de viñedos de la Sonsierra Riojana, Albel-

da de Iregua, Montes de Clavijo y Nalda, que se fer-

mentan y envejecen en barricas bordelesas durante 

6 meses con batonnages diarios para poner lías en 

suspensión.

Nota de Cata:

La combinación varietal nos aporta una amplia in-

tensidad aromática muy floral y muy fresco, que 

unido a la golosidad de la crianza sobre lías, hace 

que sea un vino equilibrado con un largo final y un 

comportamiento muy versátil a la hora de maridar.

ENSAMBLAJE AUTOCTONO

NIVARIUS  
fermentado en barrica

DOCa Rioja. Nalda (La Rioja) España.

65% Viura, 15% Maturana blanca, 10% tempranillo 

blanco, 10% garnacha blanca.





NIVARIUS  
EDICIÓN LIMITADA

ESTILO CLÁSICO

DOCa Rioja. Nalda (La Rioja) España.

70% Viura y 30% Maturana Blanca.

Crianza: 9 meses sobre sus lías.

La selección de viñedos de viura en vaso de más de 

60 años en las Laderas del Moncalvillo y Alto Naje-

rilla con suelos muy singulares unido a nuestra finca 

Las Arcas en Nalda, se fermentan y crían en toneles 

de 3500 litros de roble, un guiño a la tradición de los 

blancos riojanos clásicos.

Nota de Cata:

Vino de gran estructura y con capacidad de guarda, 

que no pierde su carácter primario y varietal. Es lim-

pio y brillante, con una buena intensidad aromática 

que va creciendo a medida que el vino se oxigena, en 

boca es directo, largo y complejo.








